
STAR TERS MAIN COURSES

SWEE TS

SECRETOS DE  MICHOACÁN
 Avocado tartar, mini tortilla chips, 

sour cream
From the state of  Michoacán

MAR & MAR DE ACAPULCO
Marinated seafood mix, 

(shrimp, scallops, octopus)
Vinaigrette of chiles, 

(chile pasilla/ancho/guajillo) 
served with mixed greens 

From the state of  Guerrero

 NOPAL SALAD MARKET STYLE
Mix of lettuces with grilled nopales,  

panela cheese, mini corn tostada, 
fresh avocado and chef ’s vinaigrette  

From the state of  México

CAMARONES  COSTEÑOS 
Light breaded shrimp stu�ed 

on avocado mousse, 
served with mango and strawberry 

sauce  
From the state of  Veracruz

 
 CORAZÓN POBLANO

Cream of poblano chile, 
herbs croutons, coriander oil

and onion ash
From the state of  Puebla

HUA-CHILANGO AL PASTOR
Red snapper  mar inated in  achiote  sauce,  

p ineapple  puree,  cor iander  o i l  
and pineapple  crotoun       

An or iginal  Ix tapa creat ion 
with México Cit y  in�uences  

 TOR TITAS DE COLIFLOR
Oaxaca cheese stu�ed caul i�ower  patt ies,  

l ight ly  breaded and 
covered in  homemade tomato sauce,  

sour  cream & queso f resco
From Mexico Cit y

 
 POLLO A LA CHILACAYOTE      

Fork  tender  chicken breast ,  
covered with pipian sa lsa ,  

sweet  potato puree,  
mar inated zucchini ,  cor iander  o i l  

&  sweet  potato chips  
From the state  of  Oaxaca

 
LAS ENCHILADAS ZANCAS DE CAMARONES

Shr imp stu�ed enchi ladas  
with a   medley of  corn,  

serrano &  guaj i l lo  sauces,
lettuce -  tomato sa lad,  sour  cream

From the state  of  Guerrero 

ARRACHERA NOR TEÑA  
Flank steak ,  potatoes  a j i l lo  st y le,

 gr i l led nopales,  
gr i l led serranos,  guacamole,  
red homemade sauce (spic y) ,

 ju l ianne f r ied onions,  
gr i l led cambray onion,  

f resh tor t i l las  on the s ide
From the state  of  Nuevo León

MACE TA DE LA SECUNDARIA
Tamar indo pulp,  mango ice  cream,

 f resh mango bits ,  chamoy,  chi le
From al l  over  Mexico

JERICALLA A LA SANGRE MEXICANA
Corn based �an,  mango,  st rawberr y  sauce

and vani l la  ice  cream  
From the state  of   Ja l isco

A TODA MADRE!
M ixed bread pudding,  

with  rompope l iquor  and
vani l la  ice  cream  

 From the state  of   Puebla  

MEZCOLANZA DE  FRUTAS
Seasonal  f ru i ts ,  honey & ta j in

From al l  over  Mexico



ENTRADAS PLATO FUER TE

POSTRES

SECRETOS DE  MICHOACÁN
Tartar de aguacate con mini chips

de tortilla, crema fría
De  Michoacán

MAR & MAR DE ACAPULCO
Mezcla de mariscos marinados

(camarón, callo de almeja, pulpo)
vinagreta de chiles,

servida con ensalada fresca
(chile pasilla/ancho/guajillo) 

De Guerrero

 ENSALADA DE NOPAL DEL MERCADITO
Mezcla de lechugas, nopales asados,
queso panela, mini tostada de maíz,

aguacate fresco
vinagreta del chef  
Del Estado de México

CAMARONES  COSTEÑOS 
Camarones empanizados,

mousse de aguacate, salsa de mango
y fresa  

De Veracruz

 
 CORAZÓN POBLANO

Crema al chile poblano y crocante
de hierbas, aceite de cilantro y 

ceniza de cebolla
De Puebla

HUA-CHILANGO AL PASTOR
Huachinango mar inado con salsa

de achiote,  puré  de piña,  aceite  de c i lantro  
Creación or iginal  de Ix tapa con 

in�uencia  de la  Ciudad de México 

 TOR TITAS DE COLIFLOR
Rel lenas  de queso Oaxaca,  cubier tas

en caldi l lo  de j i tomate,  crema
y queso f resco

De la  Ciudad de México
 

 POLLO A LA CHILACAYOTE      
Pechuga de pol lo  ser v ida con sa lsa

de pipián,  puré  de camote,  ca labaza
mar inada,  aceite  de c i lantro

y chips  de camote 
De Oaxaca

 
LAS ENCHILADAS ZANCAS DE CAMARONES

Rel lenas  de camarones,  acompañadas
de sa lsa  de maíz ,  sa lsa  de serrano

y roja  de guaj i l lo  t radic ional ,
lechuga,  j i tomate y  crema ácida

De Guerrero 

ARRACHERA NOR TEÑA  
Papas  a l  a j i l lo,  nopal  asado,
chi les  toreados,  guacamole,

cebol la  f r i ta ,  cebol la  cambray,
acompañada de sa lsa  de la  casa

(roja  picante)
y  tor t i l las

De Nuevo León

MACE TA DE LA SECUNDARIA
Base de tamar indo,  helado de mango,

trozos  de mango,  chamoy,  chi le
De todo México

JERICALLA A LA SANGRE MEXICANA
Flan de maíz  con sa lsa  de f resa  y  mango,

acompañado de helado de vaini l la   
De Ja l isco

A TODA MADRE!
Pudding a  base de mezcla  de panes,

acompañado de rompope y  helado de 
vaini l la  

 De Puebla  

MEZCOLANZA DE  FRUTAS
Frutas  de temporada,  miel  y  ta j in

De todo México
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